
Die Legende zur Allergenkennzeichnung finden Sie in unserer Getränkekarte.

Vegetarisch

Hauptspeisen

U N S E R E  M I T T A G S - H I G H L I G H T S  I M  M Ä R Z

Suppen

Badische Flädlesuppe a+c+e� 5,90 €

feine hausgemachte Rinderbrühe mit Markklößchen 

und Pfannkuchenstreifen 

Kürbisrahmsuppe a+e� 6,50 €

mit knusprigen Kracherle, gerösteten Kürbiskernen

und frischem Kernöl

Kartoffelrahmsuppe�

mit knusprigen Kracherle a+e+h+4� 6,50 €

mit Wienerle e+h+4+7� 7,50 €

Böckelers Gulaschsuppe i+4� 7,50 €

mit Kartoffelwürfeln und feinem Rindfleisch

Linsensuppeneintopf a+2+4� 7,50 €

mit Wienerle

Böckelers Klassiker

Toast Hawaii a+e+1+3+4� 9,50 €

feiner Böckeler Buttertoast mit Schinken, Käse,  

Ananas und Beilagensalat

Elsässer Quiche Lorraine a+c+e+1+4� 9,50 €

mit Speck, Zwiebeln und Käseroyale, dazu Salat- 

garnitur

Elsässer Gemüse Quiche a+c+e+1� 9,50 €

mit Spinat, Brokkoli und Käseroyale, dazu Salat- 

garnitur 

Königin Pastetchen e+g+i� 12,50 €

feines Ragout aus Kalbs- und Geflügelfleisch,  

angerichtet in 2 Böckelers Blätterteig-Pastetchen 

und Beilagensalat

Tagliatelle Bolognese a+c+i+4� 8,50 €

Feine Frischnudel Tagliatelle in frischer Bolognese

Salate

Kleiner Winter-Salat g+i� 5,50 €

mit gerösteten Kürbiskernen und Haus-Dressing

Böckelers Caesar Salad a+e+g+4� 10,50 €

Romana Salat mit gebratenen Putenbruststreifen, 

Kirschtomaten, Croûtons, Parmesan, Caesar-Dressing

Salat Nizza d+g+4� 11,50 €

frische Blatt- und Rohkostsalate mit Thunfisch,  

Oliven, Zwiebeln und Haus-Dressing

Apfelstrudel a+c+f1+f2+f3� 4,50 €

mit Sahne e� 5,50 €

mit Vanillesoße e+2� 6,00 €

D E S S E R T

Gemüsemaultasche  a, e, 4� 8,90 €

mit Tomatensoße und Masdamer gratiniert

Paniertes Schollenfilet  a, c, e� 11,50 €

mit Kartoffelsalat und Remouladensoße

Rindertafelspitz  e, i� 12,50 €

mit Bouillonkartoffeln und Meerrettichsoße

Paniertes Schweineschnitzel  a, c, e, 4� 11,50 €

mit Bandnudeln und Championrahm


