) Dinkelkruste Caprese

SAISONAL

SALATE

rosches Dinkelkrustenbrot mit cremiger Burrata,
Cherrytomaten, Avocado, Rucola, hausgemachtem

Pesto, gergsteten Pinienkeme und Balsamico arerg

Fleischkdse mit Zwiebeljus 1590€

Metzgerfleischkdse mit kraftiger Zwiebeljus und

lauwarmem Kartoffelsalat c+q+i+2

Lemon- Lachs- Pasta 18,90 €
Linguine in cremiger Zitronensauce mit gebratenem

Lachs, frischem Dill und Parmesan a+brcre

BOCKELERS KLASSIKER

@Elsssser Gemiise Quiche

Toast Hawaii 15,50 €
feinerBockeler Buttertoast mit Schinken, Kase,

Ananas und Beilagensalat ate+1+3+4

ElsasserQuiche Lorraine 14,50 €

mit Speck, Zwiebeln und Kaseroyale, dazu

Salatgarnitur as+cre+ 144

14,50 €
mit Spinat, Brokkoli und Kaseroyale, dazu

Salatgarnitur a+crer1

Konigin Pastetchen 18,90€
feines Ragout aus Kalbs- und Gefligelfleisch,
angerichtet in zwei Bockeler Blatterteig- Pastetchen

und Beilagensalat e+g+i

Linguine Bolognese 1490€

Linguine mit frischer Bolognese und Parmesan a+cti4

18,50 € @ sommersalat

@ Ziege beim Grasen

790€

mit gerdsteten Kdrbiskernen dazu Hausdressing g

Salatteller Exotic 17,50 €
frische Blatt- und Rohkostsalate, zarte Hahnchen-
bruststreifen und Frichte in Curry-Butter geschwenkt

dazu Hausdressing e+g+2

17,50 €
frische Blatt- und Rohkostsalate, mit Honig
gratinierter Ziegenkdse, Himbeeren, Walnusskerne

dazu Hausdressing e+q

Salatteller Salmone 1790 €
frische Blatt- und Rohkostsalate mit gebratenen

Lachsstreifen, Edamame, Avocado dazu Hausdressing

d+gth+2

SUPPEN

Badische Fladlesuppe 890¢€
feine hausgemachte Rinderbrihe mit MarkkldBchen

und Pfannkuchenstreifen atc+e

Bockelers Gulaschsuppe 990€

mit KartoffelwUlrfeln und feinem Rindfleisch i+

O vegetarisches Gericht
Die Legende zur Allergenkennzeichnung

finden Sie in unserer Getrankekarte.
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